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NOSSOS
BEBERICARIOS´

AUTORAIS
NOSSA SELEÇÃO DE COQUETÉIS COM ÁLCOOL.

Içá Yambú (Saúva e Jambu) 40
Frutado, ácido e formigante
Jambuzera, Cachaça Seu Jácomo Ouro, Xarope de 
Abacaxi, Cambuci e Kombucha.

Marakaîá (Gato do Mato) 42
Frutado, ácido e herbal
Cachaça prata, Licor de canela, Mix de maracujá, 
Suco de limão e Licor de pequi.

Sateré-Mawé (Lagarta de Fogo) 50
Herbal, refrescante e formigante
Fernet Andino, Licor de Jambu, Cachaça Seu 
Jácomo Ouro, Suco de limão e Tintura de guaraná.

Karai Pyharé (Senhor da Noite) 45
Intenso, complexo e macio
Whisky, Vermute de Café, Aperitivo de raízes 
amargas, Conhaque e Licor de Cacau.

Pakowa Iaçã (Banana e Açaí) 45
Frutado, adocicado e confortável 
Whisky, Licor de Banana, Amaretto e Suco de limão. 
(Contém clara de ovo pasteurizada).

“U” (Comer/beber) 40
Robusto e adocicado
Bourbon, Aperitivo de cachaça e maçã, Açúcar 
demerara e Moonshine.

Tenondé Porã (Futuro Melhor) 38
Vínico, salino e macio
Cachaça Seu Jácomo Ouro, Jurupinga, Jurubeba e 
uva gaseificada na salmoura de azeitona.

Kunkuma Mankay
(Cúrcuma e Manga)

45
Condimentado, frutado e refrescante
Moonshine, Gin, Cordial de Manga, Limão e água 
com gás.



Piratininga (Peixe Seco) 42
Salino, condimentado e intenso
Gin, Vermute Seco, Leite de Tigre e solução salina.

Akaîu (Fruto que Trava) 45
Frutado, condimentado e frisante
Cachaça Seu Jácomo Ouro, Aperol, Vermute de 
Caju, Espumante e Cajuína.

MPB - MEDICINA 
POPULAR BRASILEIRA
COQUETÉIS AUTORAIS COM VIÉS FITOTERÁPICO, SEM ÁLCOOL.

Pra Não Dizer Que Não 
Falei Das Flores 32
Adocicado, floral e aconchegante
Rum zero álcool e xarope de hibisco.

Panis Et Circenses 30
Herbal, frutado e leve
Milk punch de Suco de Mastruz e cordial de manga.

Sangue Latino 35
Desafiador, robusto e condimentado
Cordial de açaí salgado, soda de hibisco, maracujá 
e aceto de vinho branco.

20 Anos Blue 32
Herbal, complexo e refrescante
Xarope de coco, coentro, chá de erva doce e água 
tônica.

Errare Humanum Est. 32
Cremoso, adocicado e robusto
Creme de cará, óleo saccharum de laranja com café 
e água (Servido quente ou gelado).

Carcará 32
Intenso, ácido e condimentado
Chá de louro, gengibre, Suco de limão e Tintura de 
catuaba.



COME QUE 
FAZ BEM!

1

1

Batonnet de mandioca, refogado de carne seca, cebola 
roxa, pimenta biquinho no azeite de dendê e finalizado 
com coentro.

Amostradinho 60

2

Peixe do dia, leite de tigre, flor de sal, cebola roxa, 
ceboulette, pimenta dedo de moça, banana e crocante de 
tapioca com açaí finalizado com picles de cebola roxa.

CDP 55

2

3

Carne bovina moída, flor de sal, mostarda da casa, creme 
de wasabi, vinagre de Jambu e chalota, finalizado com 
vinagrete e coentro em pó.

Carne de Jaguatirica 58

4

Sanduíche de pernil com camarão no dendê e maionese 
da casa, finalizado com ceboulette no pão de cara.

Pesca e Carreto 55

3

5

Sobrecoxa desossada marinada e assada no espeto com 
molho agridoce, gergelim e ceboulette. Acompanha 
vinagrete.

Encoxadinha 52

6

Pastel de massa de fubá, acompanhado de vinagrete e 
pimenta de fermentação lenta da casa. Recheio de carne 
bovina desfiada com cebola e tomates.

Não tem caroço nesse Angu 70

Não tem caroço nesse Angu 
(Veggie)

65 6

Pastel de massa de fubá, acompanhado de vinagrete e 
pimenta de fermentação lenta da casa. Recheio de 
abóbora, cogumelos e alho-poró.

4



5

7

Sanduíche de linguiça feita na casa com queijo coalho, 
maionese verde da casa, rúcula, picles de cebola roxa e 
pepino com molho ponzu no pão de cará.

Jeitosinho 55

8

Croqueta de siri com camarão, finalizada com molho de 
moqueca e broto de coentro.

Croc de Siri e Camarão 68

Croc de Carne Louca 62
Croqueta de carne bovina desfiada com ketchup da casa 
e broto de coentro.

9 9

Pão de cará, linguiça de porco defumada, purê de batata, 
ketchup e maionese da casa, vinagrete e batata palha da 
casa com páprica.

Doguinho Caramelo 50

Doguinho Caramelo (Veggie) 55
Pão de cará, linguiça vegetariana, purê de batata, ketchup 
e maionese da casa, vinagrete e batata palha da casa 
com páprica.

7
SOBREMESAS

10

Crumble de caramelo salgado e crémeux de chocolate 
finalizado com lascas de castanha do Pará, azeite e flor de 
sal.

O Preferido 45

11

Cheesecake de iogurte de mastruz com manga, crumble 
com casca de manga torrada, finalizado com compota de 
manga artesanal.

Brasileirinha 42

8 10

11



CLÁSSICOS PREMIUM

Negroni 45
Campari, Gin Free Spirit Geest e Vermute rosso.

Cosmopolitan 45
Vodka, Licor Triple Sec San Basile, Xarope de 
Hibisco e Limão.

Aperol Spritz 40
Aperol, Espumante e Água com gás.

Fitzgerald 45
Gin Free Spirit Geest, Suco de limão, Xarope 
simples e Bitter aromático.

Caipirinha 38
Cachaça Seu Jácomo Prata, Limão e Açúcar

Alaska 45
Gin Free Spirit Geest, Licor Bizantino e Vermute 
seco.

Cardinale 40
Gin Free Spirit Geest, Campari, Vermute seco e 
Salmoura de azeitona.

Paper Plane 50
Bourbon, Aperol, Suco de limão e Franz bitter.

French 75 45
Gin, Limão Tahiti, Xarope simples e Espumante.

Whisky Sour 50
Bourbon, Suco de Limão Tahiti, Xarope simples. 
(Contém clara de ovo pasteurizada).

CERVEJAS
Heineken

Corona

SOFT DRINKS E ÁGUA
Coca-Cola
(Zero e Normal)

Guaraná Antarctica
(Zero e Normal)

Água
(Com gás ou Sem gás)

DOSES a partir de

Destilados 45

Licores 38

Vermutes 38

Aperitivos 25
*Consulte garrafas disponíveis.

NOSSA CARTA AUTORAL É FEITA, EM SUA MAIORIA, COM INSUMOS 
100% NACIONAIS. CASO QUEIRA PROVAR O QUE NOSSO BRASIL 
TEM DE MELHOR, SIGA O QR CODE DA MARCA E COMPRE ONLINE.

Geest Destilaria Bacco Destilados San Basile Destilaria

18

18

8

9

9

MARCAS 100% BRASILEIRAS PRESENTES NA CARTA AUTORAL E CLÁSSICA:

Cia dos Fermentados Jambuzera


